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Le plaisir réside dans le repos



Un bon pain demande du temps.

Nous confectionnons notre savoureux Pane Nostrano
selon une tradition de boulangerie italienne transmise
de génération en génération. Grace a l'utilisation d'un
levain délicatement fermenté, il développe son
goUit délicat et emmagasine beaucoup d’humidité, pour
un plaisir en bouche tout en saveurs et un pain qui
reste frais des jours durant.

Le Pane Nostrano n'est réalisé qu'avec les meilleurs
ingrédients 100% naturels: le meilleur blé, seigle, du malt
aromatisé, des graines de lin lavées et des graines de
tournesol ainsi qu'un peu de miel.




